Sarti Spritz

Sarti Rosa, Prosecco und Soda - 8,5

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco und Soda - 8,5

Bestseller

Amalfi Spritz

Limoncello, Prosecco, Lemonsoda
und Soda - 8,5

Crodino Spritz
Crodino, Prosecco und Soda - 8,5
Alkoholfrei

. . 12
Ragazzi Spritz
Maracuja-Nektar, Tonic und Soda -7
Alkoholfrei .,
Rosso Spritz

Crodino Rosso, Tonic und Soda -7

Alkoholfrei

Oro Spritz”

Crodino, Tonic und Soda - 7

S. Pellegrino

mit Kohlensaure 0,51-5,5

Acqua Panna
Still. 0,51-5,5

Lemonsoda
0,331-4,5

Oransoda
0,331-4,5

Estathe

Ital. Eistee mit Pfirsich 0,33I-4,5

Cola / Cola Zero
0,331-4,5

Spezim/ Spezi Zero

Paulaner 0,33I-4,5

Stuggi

Schorle, Apfel oder Johannisbeere
0,331-4,5

Moretti

ltal. Bier 0,33l-4,7

Peroni

auch alkoholfrei erhaltlich
Ital. Bier 0,33|-4,7

Peroni Lemon
ltal. Radler 0,33l-4,7

Weissbier

auch alkoholfrei erhaltlich 0,515
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Contemporanea oder ruota di carro - Sie haben die Wahl

Contemporanea

Die moderne neapolitanische Pizza
mit luftigem, hohem Rand.

Ruota di Carro

Besonders grof3, mit diinnem Rand -
nach alter neapolitanischer Tradition.

Verfeinern Sie lhre Pizza mit einer Burrata +5

Margherita v

San Marzano Tomate, Fior di
Latte, verfeinert mit Olivenol und
Basilikum - 15

Profumo del Sud”@

San Marzano Tomaten, Piennolo-
Cocktailtomaten, Oliven, Kapern,
Olivenol, Basilikum und Bergoregano - 17
Wir empfehlen mit Sardellen +2

Empfehlung

AC
Ragazzi v
San Marzano Tomate, Piennolo-
Cocktailtomaten, Pacchetelle "gelbe
Cocktailtomaten", Bergoregano,
Stracciatella, Olivenol und Basilikum - 17,5

Bestseller ., oy 4

Diavola

San Marzano Tomate, Fior di Latte,
leicht scharfe Salami, am Ende
Olivenol und Basilikum - 18

Perfekt dazu: Gorgonzola +1,5

. . AcB2 &3]
Capricciosa
San Marzano Tomate, Fior di Latte, Ita.
Kochschinken, frische Champignons,

dazu Artischockencreme, Olivenol und

Anema e Core v

San Marzano Tomate, Provola aus
Agerola dazu frisch gemahlener
Pfeffer, Olivenol und Basilikum - 16,5

Vesuviana v

San Marzano Tomate, Bliffel -
Mozzarella, Piennolo-Cocktailtomaten,
Olivendl und Basilikum - 17,5

Perfekt dazu: Kochschinken +2

aces §5) JJ
Calabrese
San Marzano Tomate, Fior di Latte,
Nduja di Spilinga "streichfahige
Salami aus Kalabrien", Tropea
Zwiebel, Olivenol und Basilikum - 18

Sfiziosa

Gelbe San Marzano Tomate,
Gorgonzola, Sardellen, Olivendl mit
Zitronengeschmack und Basilikum - 18
Sehr passend dazu: eine Burrata +5

AcE2 2 §5)

Golosa
Fior di Latte und Mortadella IGP,
cremige Stracciatella sowie Pistazien-
kerne aus Sizilien, verfeinert mit Olivenol
und Basilikum - 19

Basilikum - 19

OIUR PIL

Unsere Signature Pizzen — die Highlights des Hauses

Nicht als Ruota di Carro erhaltlich

Ac23 &3] S

Dolce inferno

Fior di Latte, scharfe Salami, Nduja di
Spilinga"streichfahige Salami aus
Kalabrien", Gorgonzola und am Ende
Honig, Olivendl und Basilikum -19.5

Omas Rezept

’ AC
A’'nonna
Paprikacreme, Fior di Latte, Provola aus
Agerola, Pancetta, Peperone crusco
“mild”, gereifter Bliffelricotta, Olivendl
und Basilikum - 20
Auch ohne Pancetta, dafiir Stracciatella\/

&
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Cremosa v
Buffel Mozzarella, Fior di Latte,
Gorgonzola, zum Schluss gereifter
Buffelricotta, Orangenmarmelade,
Walnusse, Olivendl und Basilikum -19.5

Mare fuori

Gelbe San Marzano Tomate, Fior di
Latte, Premium-Thunfisch aus Amailfi,
Tropea Zwiebel, Oliven, Basilikum,
Olivenol mit Zitronengeschmack - 20

BIANCHI

Capranera

San Salvatore. 100% Fiano.
Erfrischender WeiBwein mit
leichter Mineralitat. Trocken

0,751-24 0Ojl-4 027

Falanghina’

San Salvatore. 100% Falanghina.
Delikates Aroma mit einem leichten
Fruchtgeschmack. Trocken

0,751-28 011-45 02l-8

ROSE

Vetere’

San Salvatore. 100% Aglianico.
Leichter Fruchtgeschmack, sehr
frisch und leicht. Halbtrocken

0,751-28 0O/11-45 02-8

ROSSI

Capranera’

San Salvatore. 100% Aglianico.
Frische Saure, wenig Tannine,
Waldbeerduft. Trocken

0,751-24 0O11-4 02-7

Ceraso

San Salvatore. 100% Aglianico,.
Tiefdunkler Rotwein mit Duft von
Kakao, Tabak und Obst. Trocken

0,751-28 011-45 02l-8

Ideal zur Pizza!

Gargnano’

Federiciane 60% Piedirosso, 40%
Adlianico. Traditioneller Wein aus der
Region um Neapel, kalt serviert und
angenehm leicht frizzante. Fruchtig

0,751-28 0/11-45 021-8

Wir haben noch mehr Weinim
Sortiment. Fragen Sie unser
Service-Team

Zusatzstoffe Allergene

1mit Farbstoffe A Gluten (Weizen)

2 mit Konservierungstoffe BEier CMilch D Soja

3 mit Antioxidationsmittel E Schalenfriichte

4 mit StBungsmittel ( E1Mandel - E2 Pistazien -
Aspartam E3 Walniisse - E4 Haselnliss -
5 chininhaltig E5 Cashewndisse -

6 koffeinhaltig E6 Pinienkerne )

7 enthalt Sulfite FFisch G Erdnisse

YV Vegetarisch J# Leicht scharf _J_J# Scharf

&) Schweinefleisch Vegan

Alle Preise sind in EURO inklusive gesetzlicher MwSt.
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Dessert sind hausgemacht!

J123ABCS
Ragazzi
Neapolitanischer Mini-Baba, getaucht in eine hausgemachte
Orangen-Mascarponecreme, dazu feine Amarenasauce (ohne
Alkohol) - 7

. . » ABCSE
Tiramisu
Mascarponecreme nach alter Italienischer Tradition, Loffelbiskuit
in Espresso getrankt, verfeinert mit leckerem Kakaopulver - 8

Bestseller

Brontolone ™

Pistazien- Mascarpone- Semifreddo mit Pistazien dazu
gehackte Pistazien und zum Schluss verfeinert mit Pistazien-
und SchokoladensoBe -85

E2E4 *

ACE2E42

PIZZEI N Ute"a Am besten zu zweit genieBen

Pizzateig frisch gebacken, bestrichen mit leckerem fllissigen
Nutella, verfeinert mit Pistazienkerne - 11.5

Das Beste nach dem Essen'!

Espresso Napoletano

Leckeres Espresso wie in Neapel - 2.5

ABCD6

Affogato

Leckeres Vanilleeis mit Espresso -55

Eiskalt Serviert! 2¢l-4

Limoncello
Frangelico
Aversa

Amaro del Capo

Zusatzstoffe Allergene
1mit Farbstoffe 2 mit Konservierungstoffe 3 mit Antioxidationmittel AGluten (Weizen) BEier CMilch D Soja
4 mit StiBungsmittel Aspartam 5 Chininhaltig 6 Koffeinhaltig E Schalenfriichte

(E1Mandel - E2 Pistazien - E3 Walniisse - E4 Haseln(isse)
F Fisch G Erdntisse

Alle P d in EURO inklusive gesetzliche MwSt
e rreise sindin S * Kann andren Schalenfriichte enthalten
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